restaurant

AN
melee!

Compagniet

preesenterer Winemakers dinner med

Dénis Marchand fra Domaine Marchand Fréeres
i Gevrey Chambertin i Bourgogne

Lordag den 18. april 2015 kl. 18.30 pa
Restaurant Mélée, Martensens Allé 16, Frederiksberg

Menu & Vine

Snacking
hertil Crémant de Bourgogne “Les Bulles en Air”

~

Slethvar med kal...
hertil Rosé du Domaine 2008

~

Tartar a la Mélée
hertil Bourgogne Vieilles Vignes 2013

~

Kalvebrissel med linser
hertil Chambolle Musigny ler Cru 2012 Les Sentiers

~

Kalv Bourguignon m/mos
hertil Charmes Chambertin Grand Cru 2012

~

Comté 24 mdr.
hertil Couteaux Bourguinons Blanc 2013

~

Espresso

Kuvertpris: kr. 1.275,00

for mad, vin, vand & espresso

Reservation direkte til Compagniet pa tel. 23 43 67 89
eller pa e-mail: helge@compagniet.dk
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